Tagesgerichte

Suppen

Abgeschmalzene Brotsuppe mit Rostzwiebelen 4,60
Knoblauchrahmsuppe mit gerosteten Weifibrotwiirfeln 5,60
Vorspeisen

Riesenrosti mit Rducherlachs, auf Salatbouquet und Sahnemeerrettich 15,40

Grofibergler Vorspeise (verschiedene Aufstriche und Speck reich 14,00
garniert, mit Schwarzbrot und Baguette)

Wild vom Auer Berg am Tatzelwurm
Wildererragout (Gams und Hirsch) ausgelost, mit Semmelknodel und 18,40
Preiselbeeren **

Rehschmorbraten in Wacholderrahmsoffe, mit hausgem. Spinatspdtzle 24,80
und Preiselbeeren

Gamsschmorbraten " “Jdger Art " " in Schwammerl-Specksoffe, mit 28,40
Semmelknodel und Preiselbeerbirne

Hauptgerichte

Almochsenrahmbraten, mit hausgemachten Eierspdtzle ** 18,70
Y4 Bauernente knusprig gebraten, mit Kartoffelknodel 22,60
Gemischte Rahmschwammerl (Pfifferlinge, Champignons und 17,80

Steinpilze) mit Semmelknodel und Schnittlauchrollchen **
Herbstlicher Salatteller mit

Putenstreifen und Baguette 16,70
Hirschfiletstreifen, eingelegte Schwammerl und Rostbrotscheibe 18,50

Nachspeise
2 Stck. Apfelkiicherl im Bierteig gebacken, mit Vanilleeis 7,90

2 Kugeln Walnusseis mit Sahne und Fichtenspitzensirup 7,90



